
OURSIN DE MÉDITERRANÉE DANS SA COQUE
POUDRE DE CRESSON

FINE TARTE CROUSTILLANTE
TOURTEAU DE CASIER

CÉLERI ET GRANNY SMITH

NOTRE PÂTE
HOMARD BLEU & LÉGUMES CONFITS

SUBTIL BOUILLON GALANGA - GINGEMBRE - CITRONNELLE 

LOUP SAISI SUR LA PEAU
CONCENTRÉ D’IODE ET FENOUIL PRESSÉ

PIGEONNEAU CUIT AU SAUTOIR
CUISSE CONFITE

AGRUMES ET CHOU KALE

COEUR  CRAQUANT
CHOCOLAT - FRAMBOISE - HIBISCUS

 
MIGNARDISES 

MENU DÉGUSTATION
 ♥ SAINT VALENTIN  2024

Prix par personne 180€


