
MILLEFEUILLE DE SAINT-JACQUES, 
CAVIAR OSCIÈTRE,

JUS DE BARDES AU POIVRE VERT

TATAKI DE THON ROUGE,
PULPE D’AVOCAT, CARPACCIO DE RADIS,

OEUFS DE SAUMON ET CHLOROPHYLLE DE FANES

LANGOUSTINES EN DEUX TEXTURES,
SALICORNES, CONDIMENT YUZU 

HOMARD BLEU JUSTE SAISI,
BELLE RAVIOLE AUX LÉGUMES CONFITS

PIGEONNEAU CUIT AU SAUTOIR,
TOPINAMBOURS, JUS PORTO-GINGEMBRE

COEUR CRAQUANT CHOCOLAT-PASSION

 MIGNARDISES 

MENU DÉGUSTATION
 ♥ SAINT VALENTIN  2023


