
CARPACCIO DE LANGOUSTINE
SORBET AUX AGRUMES 
ÉCLATS DE PISTACHES

BELLES NOIX DE SAINT-JACQUES
TENDRE POIREAU

MEUNIÈRE DE COQUES À L'ESTRAGON

FOIE GRAS DE CANARD POÊLÉ
FINE PURÉE DE TOPINANBOUR AU CACAO FERMENTÉ

FRUITS SECS CROQUANTS, JUS VÉGÉTAL 

CABILLAUD CUIT À BASSE TEMPÉRATURE
SAUCE VIERGE AUX AROMATES

PLUMA DE PORC IBÉRIQUE CUITE SUR BRAISE
LÉGUMES RACINES GLACÉS AU BEURRE FUMÉ

 

COEUR  CRAQUANT
CHOCOLAT GRAND CRU

 

MIGNARDISES 

MENU DÉGUSTATION
 ♥ SAINT VALENTIN  2026

Prix par personne:  180€


